JODFREIES FLEISCH

Durch die Schweinefitterung ohne kiinstliches Jod kann
im Interesse aller Jod-Allergiker jodfreies Schweine-
fleisch angeboten werden. Das natiirliche Vorkommen
von Jod in Getreide spielt nur eine geringe Rolle und wird
in der Regel von Jod-Allergikern gut vertragen.

Nach Aussagen unserer Kunden, ist die Vertréglichkeit e ! : ' ”

im Vergleich zu herkémmlichen Fleisch speziell bei Aller- _ [DMV M MOL\L\J/?

gien und bei Rheuma-Erkrankungen wesentlich besser. S R RE g
Auf dem Hof Korte gibt es viel zu entdecken. Wéhrend

UNSER HOFLADEN der Hofladen-Offnungszeiten diirfen, kénnen und sollen

Sie gerne Landluft schnuppern und unsere Schweine,
Unser Hofladen bietet lhnen eine Versorgung mit den ge- Microschweine, Hasen und Hihner besuchen.
sunden Dingen des tdglichen Lebens. Neben landwirt-
schaftlichen Produkten wie Fleisch, Gemiise und Obst er-
géinzen zahlreiche Produkte zur gesunden Lebensweise,
wie Tees, Mineralstoffe und Badeessenzen das Angebot.
Auch wer sich iber Gesundheitsthemen informieren
mdchte, findet im Hofladen eine Auswahl an einschlégi-
ger Literatur. Wir fihren ein grofles Angebot an Biopro-
dukten von Demeter, Bioland, Rapunzel und Naturland.

Bauernhofbesichtigungen fir Schulklassen, Kindergarten-
gruppen, Vereine und Interessierte organisieren wir nach
vorheriger Terminvereinbarung gerne fir Sie.

MICROSCHWEINE

Microschweine werden als Haustiere gehalten, sollten
aber auch Freilauf und einen Stall im Garten haben. Bei
ML\&L . guter Pflege wird ein Schweinchen nicht nur ca. 20-30 Ki-
E't\g W/\ﬁ? g«@M? en logramm schwer, sondern auch bis zu fiinfzehn Jahre .
& Microschweine zeichnen sich dadurch aus, dass sie sich

e o gut in die Familie eingliedern.

Der grof3e Vorteil der
kleinen Microschweine
ist zudem, dass auch
Tierhaarallergiker mit
lhnen schmusen kon-
nen, da sie im Gegen-
satz zu anderen Vier-
beinern, wie Hunden
oder Katzen keine
Haare sondern Bors-
ten haben.




EIN HOF MIT GESCHICHTE

Der Hof Korte ist seit dem 11. Jahrhundert ein  Familien-
betrieb. Aus der einstigen Mithle wurde im Jahr 1970 ein
Bauernhof, der sich ausschliefBlich mit der Schweinehal-
tung befasst. Seitdem hat es der Hof Korte geschafft,
einen neuen, alternativen Weg zur herkémmlichen
Schweinehaltung und Fiitterung zu entwickeln. Heute ist
er zu einer namhaften Adresse fir besonders gesundes
und natiirliches Schweinefleisch geworden.

Die Fleischqualitét wird nicht nur durch eine gesunde Fiit-
terung gesteigert, sondern auch durch eine artgerechte
Tierhaltung.

Die Schweine werden auf dem Hof Korte bei einem hohen
Hygienestandard speziell betreut und gepflegt. Die
Schweine werden in Freilaufstélle mit Sonnen- bzw. Wet-
terschutz gehalten. Durch die frische Luft und eine dement-
sprechend bessere Sauerstoffversorgung sind die Schwei-
ne gesiinder, was sich beispielsweise schon an ihrer Haut-

farbe zeigt. Die Schweine werden mit Kréuter-Olen be-
handelt, wodurch sie nicht nur besser riechen, sondern
Die Zusammensetzung des Futters ist das Geheimnis, wel- auch keine Hautkrankheiten bekommen.
ches das Korte-Fleisch so mild macht. Die Futterprodukte

sind gentechnikfrei und stammen zum Grof3teil aus eige- FUNF-STERNE-STALL

nem Anbau. Das Futter setzt sich aus Getreide, Erbsen, . . R . .
. . N . o Die Korte-Schweine kénnen ein Leben im sogenannten
Mineralien, Schissler-Salze, Bachbliten und Heilkréuter N . . -
) . Fiinf-Sterne-Stall genief3en: Aromatherapie, Sporttraining
sowie Kanne Brottrunk zusammen. Wenn man hochwerti- o b . . .
. ) . ) . mit Béllen, Freilauf mit Wetterschutz und dazu Musik go-
ge Lebensmittel produzieren méchte, dann missen die . o e LT )
. ) e rantieren ein gliickliches Schweineleben.
Futtermittel schon Lebensmittelqualitét haben.

Die Stille bestehen jeweils aus einer Hiitte als Schlafbe-
reich sowie einem Auslauf. Die notwendige Wérme in den
Hitten entsteht alleine durch die Kérperwérme der Tiere.
Zusétzlich wird die Temperatur automatisch durch ein tem-
peraturgestevertes Heben und Senken der Hittenddcher
geregelt. Der Wechsel zwischen warmer Hiitte und kaltem
Auslauf entspricht dem Kneipp-System, welches zu einer
Verbesserung des Immunsystems beitréigt. Die Schweine
sind daher gesund, lebendig und vital.

Aufzucht- und Futteranalysen an der Universitét Géttin-
gen haben ergeben, dass das Korte-Fleisch sich deutlich
von herkdmmlichem Fleisch unterscheidet. Bereits an
seiner dunklen Farbe erkennt man das Fleisch. Die sorg-
féltige Zusammensetzung des Futters sorgt fir einen un-
verfdlschten Fleischgeschmack und eine léingere Haltbar-
keit. Das Fleisch ist fest und schrumpft daher kaum beim
Braten.
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Bauer-Korte-Fleisch erhalten Sie hier
in lhrer Metzgerei:




